No: 672 - Mahreg Isareti

SORGUN YAGLISI

Tescil Ettiren

SORGUN BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.01.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 12.02.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 672

Tescil Tarihi 1 12.02.2021

Basvuru No : C2020/013

Bagvuru Tarihi : 15.01.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Sorgun Yaglist

Uriin / Uriin Grubu : Ekmek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Sorgun Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Bahgelievler Mah. Hiirriyet Meydan1 No:1 Sorgun YOZGAT

Cografi Sinin : Yozgat ili Sorgun ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Sorgun Yaglist ibaresi, Sorgun Yaglist ibareli agsagida verilen logo ve

mahreg: isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji lizerinde yer alir.
Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde kullamlamadiginda, Sorgun
Yaglisi ibaresi, Sorgun Yaglisi ibareli logo ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sorgun Yaglisi; un, su, hazir ekmek mayasi, eksi maya, tuz, bitkisel margarin/tereyagt ve yumurta
kullanilarak ve en az 7 kattan olusan ve yagli kdgidin {izerinde tas tabanli firinlarda odun atesiyle pisirilen ekmektir.
25 cm capinda daire seklinde ya da 21 cm yiikseklik ve 30 cm genislikte elips seklinde iiretilir. Istege bagh olarak
tizerine susam ve ¢orek otu serpilebilir.

Sorgun Yaglisinin iiretiminde, hazir mayanin yani sira belli bir miktarda eksi mayanin da kullanilmasi tiriine
kendine has bir tat verir.

Sorgun Yaglis1 goriiniimii parlak olup homojen olarak pigmelidir. Sorgun Yaglisinin hamurunda biiyiik hava
bosluklar1 bulunmaz. Kenarlar1 kalin ve kuru degildir.

Sorgun Yaglisinin iiretimi ustalik becerisi gerektirmekte olup cografi sinir ile arasinda {in bagi bulunur.
Uretim Metodu:

Sorgun Yaglisinin iiretiminde kullanilan unun, gluten oran1 yiiksek olmalidir. Gluten oraninin yiiksek olmast,
hamurun daha rahat mayalanmasini saglar. Sorgun Yaglisinin {iretiminde, tip 550 veya tip 650 olarak
siniflandirilmig un kullanilir.

Hamur tiretiminde kullanilan su, kis aylarinda 1lik, yaz aylarinda ise soguk olmalidir.

Sorgun Yaglisinin iiretiminde kullanilan maya, hazir ekmek mayasi ve bir giin 6nceki iiretimden ayrilan eksi
mayadan olusur.

Uretimde %70 - %80 yag igerigine sahip bitkisel margarin veya tercihen tereyagi kullanilir. Yag igeriginin
yiiksek olmasi, son iirlinde agir bir yag kokusu olugsmasina sebep oldugu i¢in yag miktari, ustalar tarafindan hamurun
miktarina gore tartilarak ayarlanir.

50 kg un, 300 g tuz, 33 kg su, 100 g hazir maya ve 100 g eksi maya hamur yogurma kazaninda yogurulur.
Hamur yumusaklig1 ne fazla yumusak ne de sert olmalidir.

Elde edilen hamur, yaz aylarinda 25 dakika, kis aylarinda ise 45 dakika dinlendirilerek fermente edilir. Daha
sonra200 gramlik pargalar halinde kesilip diiz tabakalar halinde agilarak yufkalar olusturulur. Bu asamada margarin



veya tereyagi (85+15 g), yufkalarin {izerine siiriiliir ve yufkalar katlanir. Bu iglem en az 7 defa gergeklestirilir.
Boylelikle en az 7 kattan olusan yagli hamur elde edilir.

Yagli hamur 25 cm capinda daire veya 21 cm yiikseklik ve 30 cm genislikte elips bicimindedir. Hamur, kigin
45 dakika, yazin ise 25 dakika son dinlendirmeye birakilir.

Dinlendirilen yagli hamurunun {izerine, yumurta sarisi siiriiliir. Hamurunun piserken kabarmamasi ve daha
iyi pismesi i¢in hamurun iizeri ¢atalla ¢izilir. Istege bagli olarak {izerine susam ve ¢orek otu serpilir.

Yagl hamur, yagh kagit tizerine koyulur. 220 — 230°C’deki tas tabanli firinlarda ve odun atesiyle 15 - 20
dakika pisirilir.
Sorgun Yaglisinin raf 6mrii oda sicakliginda (22-24°C) bir giindiir. Giinliik olarak tiiketilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Sorgun Yaglisinin iiretimi ustalik becerisi gerektirmekte olup Sorgun ilgesiyle arasinda {in bag1 vardir. Bu
sebeple iiretimin tiim agsamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Sorgun Belediyesinin koordinatorliigiinde ve Sorgun Belediyesinde gorevli 1 gida miihendisi,
Sorgun Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Sorgun Esnaf ve Sanatkérlar Odasindan konuda uzman birer temsilciden
olusan toplam ¢ kisilik denetim mercii tarafindan, yilda bir kez diizenli olarak, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve
sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; Sorgun Yaglisinin iiretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugu; iretim
metoduna uygunluk ve Sorgun Yaglisi ibaresi, logosu ile mahreg¢ isareti ambleminin kullanimmin uygunlugu
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



